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 Bonnes fêtes de fin d’année!  

 Dans le contexte actuel, c’est le moins que je 

puisse vous souhaiter et je préfère vous parler de notre 

village et des espoirs de renouveau que nous essayons 

d’insuffler. 

Pas facile, car à chaque projet que nous lançons se 

trouve une contrainte administrative. Notre état, sous 

prétexte de faire notre bonheur (hum !!!), crée des con-

traintes administratives paralysantes pour le monde hy-

per rural dans lequel nous vivons (moins de 5 habitants 

au km2) 

Enumérons tout de même les projets lancés : 

1°) La nouvelle gendarmerie devrait être finie au début 

de l’été et nous avons lancé avec Hamaris (office HLM 

52) l’étude de la reconversion de l’ancienne (7 à 9 loge-

ments pourraient être créés).  

2°) La construction de la meunerie à coté de Biotope 

devrait commencer au printemps. 

3°) Deux PME du BTP s’installent à la sortie du village 

route de Villars. 

4°) Notre Camping-car Parc va atteindre ses 1000 nui-

tées pour la fin de l’année (en 6 mois !!!) Bravo Domi-

nique pour ce succès. 

5°) Enfin les accords de subventions pour le terrain de 

sport (ancien tennis) arrivent. En plus du tennis, nous 

pourrons pratiquer le basket, le handball, le mini foot, la 

gymnastique d’entretien. Je me réjouis d’avance de voir 

les enfants d’Auberive et de tout le Pays d’Auberive 

venir pratiquer du sport là. 

6°) Les moyens de limitation de la vitesse automobile 

dans le village arrivent eux aussi en fin de dossier admi-

nistratif et vont bientôt se mettre en place. 

7°) Six maisons insolites en bois vont être construites au 

CIN afin d’augmenter sa capacité d’hébergement de fa-

milles dans d’excellentes conditions de protection de la 

nature. 

8°) Le lourd projet de la maison du Parc National dans 

l’ancienne forge (route de Bay) est en bonne voie (Il faut 

compter 3 ans rien que pour le dossier). 

9°) Nous avons mis en route une réflexion concernant 

l’embellissement du village ... Les discussions, les idées 

fusent ... n’hésitez pas à nous faire part des vôtres. 

Vous devez bien vous douter que ce ne sont pas les fi-

nances de la commune qui permettent tout ça ... certains 

coups de téléphone pèsent leur poids !!! 

La lourdeur administrative de l’État est parfois désespé-

rante mais le système de soutien des collectivités par les 

dotations et les subventions est efficace. 

J’ai pour habitude de réussir un projet sur deux .... j’es-

père faire mieux, surtout avec l’équipe muni-

cipale au top niveau qui m’aide. 

Merci à eux tous car sans eux, je ne 

ferais rien. 

Bien à vous et encore bonnes fêtes 
à tous. 

Édito             Par Jean-Claude Volot 

Un Coup de pouce et un sapin ! 

Cette année, en plus des paniers garnis pour nos aînés de 

70 ans et plus, le conseil municipal a le souhait de don-

ner un coup de pouce aux familles du village ayant des 

enfants de moins de 16 ans. Une carte cadeau Leclerc 

(hors alimentation) d’une valeur de 15€ sera distribuée 

par enfant. 

Et nous vous donnons rendez-vous avec le comité des 

fêtes le dimanche 18 décembre à 17h00 pour partager 

un verre autour du sapin illuminé de la mairie ! 

Joyeux Noël à tous ! 
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 Informations concernant la Mission Locale  

Le secrétariat de la mairie sera fermé les 22, 23 

décembre et 2 janvier 2023 

Horaires d’ouvertures de la mairie :  

Le secrétariat est ouvert au public le lundi de 9h à 12h 

et le vendredi de 9h à 16h sans interruption.  

Le jeudi uniquement par téléphone ou mail. 

mail : mairie.auberive@wanadoo.fr 

Tel : 03.25.84.21.13 

Permanence du maire : Vendredi matin : 9h - 12h 

 Informations pratiques de la mairie : 

Camping de mon village d’Auberive, bilan d’une demi-année de 

fonctionnement        Par Dominique Lutaud 

En 2020, l’équipe municipale décidait d’investir dans la 

rénovation de son camping municipal car celui-ci coûtait 

plus qu’il ne rapportait (1 500€ de recettes pour 1 700€ de 

dépenses). 

Nous avons alors fait le choix de transformer notre cam-

ping en aire de camping-car - le camping traditionnel ne 

faisant plus recette dans notre région - et de conserver la 

possibilité pour les campeurs en tentes de s’installer au 

bout du terrain de foot car le sol y est plat. 

Nous avons établi une relation commerciale avec une so-

ciété spécialisée appelée « Camping-car Park » pour lui 

déléguer la maintenance des équipements, l’encaissement 

des entrées (borne automatique de paiement), et l’anima-

tion du réseau sur internet. Cette relation gagnant / ga-

gnant nous permet de nous dégager des contraintes liées 

au fonctionnement en régie. Elle nous donne également 

une visibilité européenne pour les camping-caristes que 

nous n’avions pas. 

Nous avons investi 136 000€ dont 66 % ont été couverts 

par des subventions, pour un coût final à la charge de la 

commune d’un peu plus de 46 000€. 

 

Notre camping a ainsi ouvert ses portes le 12 juin 

et le succès est au rendez-vous ! Au 28 Novembre, nous 

avions accueilli 921 camping-cars pour un chiffre d’af-

faires de 12 000 € ! 

Nous avons eu 39,4 % de français, 17 % d’hollandais, 

16 % de belges, 13 % d’allemands, 8,5 % d’anglais mais 

aussi des suisses, des autrichiens, des espagnols et même 

un suédois ! 

Notre aire est notée 5 étoiles car elle est reconnue 

comme : tranquille, sécurisée, bien aménagée avec des 

sanitaires extrêmement propres et idéalement située près 

d’une boulangerie-épicerie dans un très beau village (ce 

sont les commentaires des camping-caristes et ils ont bien 

raison !). 

Outre le fait que la commune va à présent gagner de l’ar-

gent avec son camping, il faut aussi savoir qu’un camping

-cariste dépense en moyenne 50€ / jour pour manger, dor-

mir et se divertir, alors à nous de capter cette richesse en 

proposant encore plus d’attractivité à notre territoire ! 

La mission locale est un espace d’interven-

tion au service des jeunes (16-29 ans). 

Chaque jeune accueilli bénéficie d’un suivi 

personnalisé dans le cadre de ses dé-

marches. Les structures d’accueil doivent 

apporter des réponses aux questions d’em-

ploi, de formation mais aussi sur le loge-

ment ou la santé.  

Repérer, accueillir, informer et orienter les 

jeunes 

Les missions locales permettent l’autono-

mie des jeunes et les rendent acteurs et res-

ponsables de leur insertion. Elle favori-

sent l’égalité d’accès aux droits et services 

existants sur le territoire. Elles assurent un 

suivi individualisé de ceux qu’elles reçoi-

vent : entrer en formation, construire un 

itinéraire d’insertion professionnelle, trou-

ver des modalités de qualification profes-

sionnelle, etc 

Service de la mission locale : 

• Aides et conseils à la frappe et à la ré-

daction de C.V, de lettres de motivation, 

• Création et utilisation d’une boîte mail 

(envoi de messages avec pièce jointe,…), 

• Ouverture sur certains sites -notamment 

celui de Pole Emploi - d’un espace emploi, 

• Plus généralement de toutes les dé-

marches  réalisables en ligne. 

 

Permanences AUBERIVE: Tous les 1er 



 

 

BILAN 2022 & PERSPECTIVES  

2022, première année complète depuis la création de l'asso-

ciation (juin 2021) a été un véritable succès. 

Pas moins de 12 évènements auront été organisés : 

• Loto 

• Chasse aux Œufs Grandeur Nature 

• 4 Festi'Marchés 

• Festival Écotopie en collaboration 

avec les Foyers Ruraux • Fête Nationale • Journée de col-

lecte des déchets • Marché de la Forêt • Halloween • Diffu-

sion des matchs de l'équipe de France de football sur écran 

géant  

Ce n'est pas tout, puisque pour Noël nous invitions les ha-

bitants à décorer leurs habitations toujours sur le thème du 

bois et de la récupération notamment et nous convions l'en-

semble des villageois à se retrouver le dimanche 18 dé-

cembre à partir de 17h sous le sapin en présence du Père 

Noël pour une collation offerte. 

Ces événements peuvent se réaliser grâce au boulot formi-

dable de l'ensemble de nos bénévoles et petites mains que 

nous saluons et félicitons pour l'occasion. 

Nous vous rappelons que vous pouvez à tout moment 

rejoindre l'association si vous souhaitez vous investir 

dans un ou plusieurs événements, chaque bénévole est 

précieux. 

À l'aube de l'année 2023, les projets ne manquent pas. 

Il est tout d'abord question de reconduire l'ensemble des 

manifestations précédentes en gardant un fort niveau de 

mobilisation. 

D'autres événements devraient voir le jour : un vide gre-

nier, une soirée à thème ou encore une soirée concert sont 

dans les tuyaux. 

Toujours dans l'optique de dynamiser un maximum le 

territoire, nous souhaitons mettre en œuvre des parcours 

pédestres "vos bancs font la pause" aux alentours d'Aube-

rive. 

Le développement de la communication (notamment avec 

un calendrier des événements à l'année) et de nos liens 

avec des partenaires et associations sont autant de priori-

tés et de projets. 

  Comité des fêtes : une année d’actions      par Benjamin Thiery 

Pour 20 truffes environ : 

Pour la ganache au chocolat : 

250 g de chocolat noir dessert 

15 cl de crème liquide entière 30% m.g. 

40 g de beurre doux 

En option, une pointe de fleur de sel 

Pour l’enrobage des truffes, au choix : 

Cacao en poudre, noix de coco râpée, cacahuètes salées con-

cassées, Gavottes... 

Idées d’infusion de la crème pour la ganache, au choix : 

Feuilles de basilic, d’estragon, de thé, Miel, Vanille, Tonka, 

Pistils de safran, Baies de Timut, Graines de sésame, 

de fenouil, Zeste de citron vert, Etc. 

Durée de la recette : 30 min. de préparation, 10 min. de 

cuisson pour réchauffer la crème. 

Recette des Truffes au chocolat : Casser le chocolat en 

morceaux, puis le hacher en petits fragments à l’aide d’un 

grand couteau. Déposer dans un saladier. Mettre à chauffer 

la crème liquide dans une casserole sur feu moyen-doux, et 

porter à frémissement en remuant constamment. Il ne faut 

pas laisser la crème cuire ou surchauffer, on cherche simple-

ment à obtenir une crème chaude ! Lors de cette étape, on 

peut aromatiser la crème par infusion de feuilles ou d’épices 

afin d’en parfumer la ganache. Dans ce cas, laisser infuser 

environ 20 minutes sur feu très doux, et filtrer  avant de pas-

ser à l’étape suivante. 

Une fois bien chaude, mais pas bouillante, verser la crème 

sur le chocolat en morceaux. Ne pas remuer tout de suite, et 

laisser le chocolat fondre tranquillement. Après une minute 

environ, mélanger l’ensemble à la spatule en faisant des 

mouvements circulaires partant du centre. Ajouter alors le 

beurre découpé en morceaux, et bien homogénéiser la prépa-

ration. Réserver au frais pendant au moins 4h. 

 Les truffes au chocolat           par Marielle Bernard 

https://www.nomie-epices.fr/produit/baies-de-timut/
https://www.nomie-epices.fr/produit/fenouil-graines/
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L’écho de Divona est mis en page et imprimé par l’équipe 

municipale. C’est aussi un bulletin participatif : une recette 

sympa, un mots-croisés à proposer, un conseil jardinage, 

un peu d’histoire du village… n’hésitez pas à partager! 

Envoyez vos contributions à lechodedivona@gmail.com 

ou directement à Alexia Volot. 

 Les mots croisés du Marquis : 

Solution du Divona N°5 

INFOS PRATIQUES : 

Épicerie Chez Loïc et Barbara : Tous les matins, 7/7j de 7h30 à 13h  

Maison Esprit Déco : Tous les week-ends. 

Boutique Librairie de l’Abbaye : Du lundi au vendredi : 9h/12h30 et 

14h/17h30  


